Barlauch & Klassiker

Unser Feinschmeckermenii

Festtagssuppe
Rindfleischsuppe mit 3erlei Einlagen 5,5

ol
Rosenauer Tafelspitz

Schnittlauchsauce, Apfelkren & gerdstete Erddpfel 21,-
oder

Zanderfilet gebraten
Barlauchrisotto & Paradeiser 21,-

oY

Erdbeer-Tiramisu
Zitronen-Minzsorbet 9,5

3-gangiges Feinschmeckermenii 34,-

Unser Gourmetmenii
Raucherfischmousse
Wasabicreme, Ketakaviar & Blattsalat 16,-

onl

Barlauchcremesuppe

Kalbskopf-Butterknéderl 7,5

ol

Lachssteak gebraten

Erdapfel-Kressestampf & Wurzelgemiise 25,-

ol
Waldviertler Graumohnkoch MM

Nougatsauce & Himbeersorbet 9,5 SUPERIOR

4-géngiges Gourmetmenii 55,-



Vorspeisen & Suppe

Steingarnelen im Tempurateig gebacken
Sweet Chilisauce 3 Stiick 12,- 5 Stiick 18,-

Friihlingssalat
bunter Blattsalat, Burrata, Prosciutto, Oliven & Perlgraupen 16,-

getriiffelte Kohlrabicremesuppe
Krduteravioli 7,5

Hauptspeisen Fleischlos, Fischgerichte & Fleischgerichte

Erdapfel-Barlauchtascherl
Frischkase, Vogerlsalat & braune Butter 18,-

oY
Karpfenfilet gebacken
Petersilerdapfel & bunter Salat 21,-

gebratene Steingarnelen
Wokgemiise & Basmatireis 27,-

o,
geschmortes Kalbsvogerl
cremige Polenta & Pilz-Barlauch 25,-

Beiried & Backerl vom Rind
Rotweinrisotto & Gemiuse 29,-

Wiener Schnitzel vom Schwein
Petersilerddapfel & bunter Salat 16,-

Waldviertler Backhenderl
Petersilerddpfel & bunter Salat 16,-



Dessert & Kase

Waldviertler Graumohnkoch
Nougatsauce & Himbeersorbet 9,5

Erdbeer Tiramisu
Zitronen-Minzesorbet 9,5

Waldviertler Mohnnudeln
Zwetschkenrdster & Vanilleeis 8,5

Apfelstrudel oder Topfenstrudel 3,5
Waldviertler Graumohntorte mit Schlagobers 3,9

"Internationale Kasevariation"
Triffelhonig, Butter, Trauben & Geback
5 Sorten 15,-

Liebe Gaste!

Besonderen Wert legen wir auf regionale Produkte. Unser Fleisch kommt vom Kamptaler Fleischhauer
Hollerschmid, die heimischen Fische aus Waldviertler Teichen und der Kése von der Kaseglocke Linz.
Im Weinkeller befinden sich ausgewahlte Weine aus den besten Weinbaugebieten.

Wir servieren ein Gedeck zum Preis von 3,9 Euro pro Person.

Alle angegebenen Preise sind in Euro inklusive aller Abgaben.
Uber die in unseren Speisen enthaltenen Allergene
geben unsere Mitarbeiter gerne Auskunft.

Wir wiinschen lhnen ganz besonders schéne Stunden und
viele kulinarische Gaumenfreuden in unserem wunderschénen Schloss Rosenau.

Sie suchen das ideale Geschenk
fiir einen ganz besonderen Anlass?
ein romantisches Rosendinner fiir Zwei um 98 Euro

oder das 5-gangige Candle-Light-Dinner fiir Zwei um 88 Euro Owl/a/u/

Gutscheine sind an der Rezeption erhaltlich. fdeed




